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CETTE SEMAINE DANS MON
RESTAURANT ELEMENTAIRE

Semaine du 18 au 22 Mai 2026

Salade de haricot verts
Vinaigrette

A+
Salade Coleslaw

4 Concombre

Vinaigrette a la pomme

PGys
ae”

A" Grasse

Pastéque bio

Sauté de beeuf Bioy
Origine France 01}'
sauce bourgogne

1} Saucisses de volaille
Origine France

Esc de veau hachée au jus
Purée de pommes de terre bio

Q2
= Frigousse de poulet
Origine Label Rouge

(pommes, marrons, champignons)

=D

Boulettes de poisson pané

Petits pois carottes

Macaronis Bio
Emmental rapé

Pané mozzarella
Purée de pommes de terre bio

Riz aux champignons

Semoule

Crodte noire

Carré bio

Yaourt nature
sucre semoule

%

Fruit de saison bio

Compote pommes ananas

Liégeois chocolat

Q

e

Far aux pruneaux

GOUTER

Gateau marbré
Fromage blanc nature
sucre semoule
Jus de fruits

Pain viennois de notre boulanger
Chocolat au lait
Fruit de saison bio

Petit beurre LU
Yaourt aux fruits bio
Fruit de saison bio

Pain au mais de notre boulanger
Brie Bio
Purée de pommes bio

Pain Bio de notre boulanger
Cantal AOC
Fruit de saison Bio
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oisson issu de la Péche durable ﬁé} Appelation d'origine

Bleu Blanc Coeur

i‘f’C Appelation d'origine
contrélée

Indication géographie protégée 1}. Viande d'origine
Produit @
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Sous réserve d'approvisionnement
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